6.04.2020r.
Lekcja

Temat: Powt6rzenie I z dziatu ,,Zywnos¢”.
Prosze wykonac¢ ¢wiczenia i zadania i przesta¢ na adres renata.stepinska@gmail.com
Cwiczenie 1

Ocen prawdziwosc ponizszych informacji. Wstaw znak X w odpowiednia kratke.

Fermentacjamlekowa jest procesem beztlenowym. PRAWDA FALSZ
W ciescie, wwyniku fermentacji wydziela sie Hy S, ktory spulchnia mase. PRAWDA FALSZ
Podczas kiszenia ogorkow zachodzi proces fermentacji mlekowej. PRAWDA FALSZ
Fermentacja mlekowa zachodzi pod wplywem dziatania wirusow. PRAWDA FALSZ
Skfadnikiem mleka jest disacharyd — laktoza. PRAWDA FALSZ

Cwiczenie 2

W wyniku fermentacji octowej wina, przy nieograniczonym dostepie tlenu, powstaje ocet winny. Napisz wzory polstruktu-
ralne i nazwy systematyczne gtéwnyceh sktadnikow wina i oetu, ktore biora udzial w tej reakeji chemicznej. Uzupelnij row-
nanie reakeji fermentacji octowe;.

fermentacja octowa
wino » ocet
Glowny skladnik wina Glowny skladnik octu

Wzor potstrukturalny: Wzor polstrukturalny:

Nazwa systematyczna: Nazwa systematyczna:
enzym

Rownanie reakeji chemicznej: +0, > +H,0
bakterviny

Cwiczenie 3

Napisz przykiady produktow zywnosciowych, ktore mozma konserwowac podanymi sposobami.
wedzenie —

dodawanie cukru—

mrozenie—

liofilizacja—

pakowanie prozniowe —

kiszenie —

peklowanie —

marynowanie —

Zadanie

Plaska tyzka stotowa soli kuchennej odpowiada 15 gNaCl. Oblicz, ile fyzek soli i ile centymetrow szesciennych wody
nalezy zmieszaé, aby otrzyma¢ 1 kg 6-procentowego roztworu sluzacego do kiszenia ogorkow.
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